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|. MONTAJ TALIMATI

. Kurulum, konusunda bilgi sahibi profesyonel kisiler tarafindan yapilmalidir.
Teknik Ozellikleri

PATATES SOYMA MAKINELERI
MODEL PS-10T PS-20T
KAPASITE (KG) 10-20 20 - 30
?AKSVT)OR Gucu 0.75 11
VOLTAJ (V) 230/400 230/400
AGIRLIK (KG) 72 92
EBAT (MM) 600x500x1080 | 660x580x1210

A — Kontrol Paneli

B — Kiiresel Su Vanasi

C - Ust Kapak

D — Paslanmaz Sac Govde

E — On Kapak

F — Ayarlanabilir Pabug

Sekil 1 — Makinenin Profilden Goriniigi

Kullanim Oncesi Uyari ve Onlemler

= Makinenizi, hijyenik bir ortamda ¢alistirmaniz insan ve ¢evre sagligi acisindan ¢ok 6nemlidir. Bu
sebeple makinenizi nemli, kirli, yagl, tozlu v.b. ortamlarda g¢alistirmayiniz.
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|. MONTAJ BILGILERI

KURULUM VE KULLANMA KILAVUZU

1.2.1 Montaj
Makinenizi diiz bir zemin lGzerine oturtunuz.

Makinenizin dengesini ayarlanabilir pabuglar yardimiyla saglayiniz.

Makineniz ¢alisirken, makinenizin sabit oldugundan emin olunuz.
Makinenizin elektrik baglantilarini mutlaka konusunda uzman kisilere yaptiriniz.
Elektrik sisteminizin voltajinin, makinenizin etiketindeki elektrik voltaji ile ayni oldugundan emin

olunuz.

Makinenizin kazan dénis yonini kontrol ediniz. Kazanin doniis yonu, kapaktaki ok isareti ile ayni
yonde olmalidir. Eger donils yonii ters ise fisteki iki faz kablosunun yerini degistiriniz.
Makine sari/yesil kablo ile topraklanmalidir.

Il. KULLANMA TALIMATI
1.Kullanim Amaci
Patates Soyma Makineleri, kiiglik ve orta 6lgekteki fastfood, hastane, otel, yemekhane, okul, yurt,
lokanta ve diger endistriyel mutfaklarin patates soyma ihtiyaglarini karsilamak amaciyla 6zel olarak
tasarlanmistir. Patates Soyma Makineleri, patates soyma zamaninizi kisaltir, size zaman kazandirarak,

is yukinazi hafifletir.

2.1. Calistirma Talimati
Patatesleri, makinenize kesinlikle guvaldan bosaltmayiniz. Bunun yerine baska bir kaba doldurup

yikadiktan sonra makineye yerlestirmeyi tercih ediniz. Patateslerin iginde kum, toprak, ¢akil vs. gibi
birikintilerin olmamasina dikkat ediniz.
Makinenizin su giris baglantisini, makinenizle birlikte size verilen hortum ile yapiniz.
Soymak istediginiz patatesleri yikayiniz ve tizerinde camur kalmadigina emin olunuz.
Patatesleri, kapasiteyi asmayacak miktarda makineye yerlestiriniz ve kapagi kapatarak kilitleyiniz.
Maksimum kapasiteler asagida belirtilmistir.

Calisma Kapasiteleri
Patates Soyma Sresi A Soyma Kapasitesi
Modeller Miktar (Kg) (Dak.) Ogilin / Saat (Saat)
PS-10T 10 3-5 dakika | <500 6gin / saat 200
PS-20T 25 3-5 dakika | > 500 6gun / saat 600

Fisi prize takiniz.

Makinenizi calistirmak istediginiz streyi, kontrol panelindeki zaman saati ekranindan goérerek (F),
sagdaki zaman saati siire tuslari (D, E) yardimiyla ayarlayiniz.

Kontrol panelindeki su agma-kapama tusuna (B) basarak suyu aginiz.

Start tusuna (A) basarak makineyi ¢alistiriniz.

Sayet makinenizi ayarladiginiz sire bitmeden kapatmak istiyorsaniz stop tusuna (C) basiniz.

Patatesleriniz tamamen soyulduktan sonra makinenizi, ayarladiginiz siire bitmemisse bile stop tusuna
basarak durdurabilirsiniz.
Makineyi durdurduktan sonra, patatesleriniz tamamen temizleninceye kadar suyu agik tutunuz. Suyu
kapatmak igin su agma-kapama tusuna (B) basiniz.

A-Start tusu

B —Stop tusu

C—Sdrekli Calyma Konumu

D-Zaman Saati

Sekil 2 Kontrol Paneli
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KURULUM VE KULLANMA KILAVUZU

= Makineniz, ayarladiginiz siire sona erince, daha 6nce kurdugunuz siireye kendiliginden ayarlanacaktir.

=  Patateslerin tavsiye edilen soyulma siiresi 3 ila 5 dakika arasindadir. Bu slire malzemenin cinsine ve
blylklGgline gore degiskenlik gosterebilir.

=  Patatesleri makineye doldururken elinizin kapakla govde arasina sikismamasi igin gerekli 6nlemi aliniz
ve makineyi doldurduktan sonra kapagi tamamen kapattiginiza emin olunuz.

=  Makineniz ile ilgili olasi tehlikeli durumlara karsi gesitli dnlemler alinmigtir. Makinenin kapagina
konulan mikro anahtar sayesinde kapak agildiginda makineniz otomatik olarak durur. Ayrica kontrol
paneli kapagin ustiinde olup gévdeden bagimsizdir.

=  Makinenizin altina su tutmayiniz. Aksi taktirde motorun yanmasina veya elektrik carpmasina sebebiyet
verebilirsiniz.

IIl. BAKIM VE TEMIZLIK

3.1. Temizleme Talimati

=  Kazanin iginde kalan malzeme tamamen temizleninceye kadar suyun agik kalmasini saglayiniz.

=  Makinenizi temizlemeye, makine ile isiniz bittikten sonra baslayiniz ve temizligi, makineniz ¢alismaz
durumda iken yapiniz.

=  Temizligi yapmadan 6nce makinenin elektrik baglantisini mutlaka kesiniz.

=  Sabunlu sicak su ve deterjan kullanarak makinenizin gévdesini temizleyiniz.

= Makinenizin igini elle temizlemeye g¢alismayiniz.

= Makineyi kesinlikle tazyikli suyla yikamayiniz.

= Makineniz ¢calisirken kesinlikle makineyi temizlemeye calismayiniz.

=  Makinenizi tekrar ¢alistirmaya, tamamen kuruduktan sonra baslayiniz.

= Her kullanimdan sonra veya glinliik olarak makinenizin gévdesini nemli bir bezle siliniz.

Not: Makineniz ¢alisir durumda iken kesinlikle makinenizi temizlemeye ¢alismayiniz.

Makinenizi kesinlikle tazyikli suyla yikamayiniz.

3.2 Periyodik Bakim

= Haftada en az bir defa olmak lizere makinenizin alt diskini ¢ikararak, altinda olabilecek toz, gamur ve
birikintileri temizleyiniz.

= Alt diski yerine takarken yuvasina tamamen oturduguna emin olunuz. Gerekirse saga-sola gevirerek
diskin yerine oturmasini saglayiniz.
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