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|. MONTAJ TALIMATI

=  Paslanmaz malzemeden imal edilen kazani, gida isleme aparatlari ve muhafaza aparati ile hijyeniktir.
= Sokulebilen kazani sayesinde temizlemede kolaylik saglar.

= Ayarlanabilir pabuglari ile makinenizin dengesini saglamak kolaylasir.

= Kolay kullanimli panolar ile ¢alisma rahatligi saglar.

= Yukseltilmis ayaklari ile temizlemede kolaylik saglar.

Teknik Ozellikleri

PLANET MIKSERLER
Model MV-21T MV-31T MV-41T MV-61T MV-81T
Kapasite (It.) 20 30 40 60 80
'(\{'(3\5‘)”9[10[] 11 11 15 15 15
Voltaj (V) 230-400 230-400 230-400 230-400 230-400
Ebat (mm) 780x440x1147 | 820x500x1206 | 840x560x1265 | 870x620x1324 | 900x1070x1630

Kullanim Oncesi Uyari ve Onlemler

=  Makinenizile ilgili olasi tehlikeli durumlar, ezilme, makaslama, yakalama, carpma ve kararlilik kaybidir.
=  Hareketli parcalarin kapladigi hacimde ezilme, makaslama, yakalama ve ¢carpma tehlikesine karsi kazan
Uzerine koruyucu kapak konulmustur. Bu kapagi kesinlikle makinenizden sékmeyiniz.

= GoOvde ve kazan arasindaki boslukta yakalama tehlikesi, kazan sabit oldugundan yoktur.

|. MONTAJ BILGILERI
1.2.1 Montaj

= Makinenizi diiz bir zemin lizerine oturtunuz.

= Makinenizin dengesini ayarlanabilir pabuclar yardimiyla saglayiniz.

= Makineniz yiksek hizda ¢alisirken bile, makinenizin sabit oldugundan emin olunuz.

= Makinenizin elektrik baglantilarini mutlaka konusunda uzman kisilere yaptiriniz.

= Elektrik sisteminizin voltajinin, makinenizin etiketindeki elektrik voltaji ile ayni oldugundan emin

olunuz.

|. KULLANMA TALIMATI
1.Kullanim Amaci

=  Planet Mikserler, kiiglik ve orta 6lgcekteki firin, pastane, pizza firinlari, hastane, otel, yemekhane, okul,
yurt, lokanta ve diger endistriyel mutfaklarin gida isleme ihtiyaclarini karsilamak amaciyla 6zel olarak

tasarlanmistir.

Not: Kullanim amaci disina ¢ikmayiniz.
Kullanici bu kilavuzu okumali ve iiriinle ilgili glivenlik kosullari ve teknik 6zellikleri bilmelidir.
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2.1. Calistirma Talimati
=  Her zaman, malzemenizi kazana koyduktan sonra, makinenizin fisini prize takiniz ve ardindan gévde

kenarinda bulunan ana salteri aginiz.

B — Stop
Butonu
A - Start Butonu C- Start Butonu
(diisiik devir) (yiiksek devir)
£ o 'l_'_i_ D — Kumanda
I Secme Diigmesi
L [ Ay
1 ) il E — Zaman Saati
i [T

= Makinenizin hiz ayarini kontrol panelinden, yapabilirsiniz

= Makineniz ¢alismiyorsa kesinlikle hiz ayari yapmayiniz. Aksi halde hiz ayar sistemine zarar verebilirsiniz.

= Makineniz ¢ahsir durumdayken arka kapagi agmaya ¢alismayiniz.

= Makinenizin hareketli parcalari olan kazan ve gida isleme aparatlarina, makineniz ¢alisiyor iken
kesinlikle dokunmayiniz.

=  Makineniz ¢calisir durumdayken koruyucu kapagi agmayiniz, koruyucu kapagin icine elinizi sokmaya

¢alismayiniz.

2.1.1 Siirekli Calistirma ;
=  Kumanda panelindeki kumanda segme diigmesini (D) sola gevirerek elle calistirma konumuna getiriniz.

= Start butonuna basarak (A) makineyi ¢alistiriniz

2.1.3 Zaman Ayarl Galistirma ;
= Kumanda panelindeki kumanda segme diigmesini (D) saga gevirerek zaman saati konumuna getiriniz.

=  Zaman saatini kullanarak (E), makinenin ¢alisma siresini ayarlayiniz. Zaman saati saat yoniine

cevrilerek kurulmaktadir, kesinlikle aksi yone calistirmayiniz.

=  Start butonuna basarak (A) makineyi calistiriniz.

2.2. Durdurma Talimati;
= Makinenizi durdurmak icin sadece Stop butonuna (B) basmaniz yeterlidir.
= Zaman ayarl ¢alisiyor olsaniz bile sadece stop butonuna basiniz ve ardindan ana salteri kapatip

makinenizin fisini prizden ¢ekiniz. Zaman saatini kesinlikle kuruldugu yénin tersine ¢alistirmayiniz.

2.3. Kazani Doldurma — Bosaltma Talimati;

2.3.1 Kazani Doldurma ;

= Kazani asagl konumdayken doldurmayi tercih ediniz. Eger kazan yukarida ise, indirmek igin, kazan
hareket kolunu kullaniniz.

=  Kazani doldurmadan 6nce kazan iginin ve isleme aparatinin temiz oldugundan emin olunuz.

= Kazana, makine kapasitenizi asmayacak sekilde islemek istediginiz miktarda malzeme koyunuz. Makine
kapasiteniz hakkinda bilgi almak icin Tablo 4’ e bakiniz.

=  Makinenizin ¢alisma talimatini uygulayiniz.
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2.3.2 Kazani Bosaltma ;
= Makinenizin durdurma talimatini uygulayiniz.
= Makinenizin ana salterini kapatip, fisini prizden gekiniz.
=  Kazan kaldirma kolu yardimiyla, kazani agagi indiriniz.

=  Hijyenik bir aparat yardimiyla karisimi bosaltiniz.

2.4. Galisma Kapasiteleri;
=  Makinenizin ¢alisma kapasitesi asagidaki faktorlere dayanir:
» Malzemenin yapisi
» Ortam degiskenligi
» Ortam sicakhig
>

Karisimin niteligi

CALISMA KAPASITELERI
Malzeme Aparat Birim MV-21T | MV-31T | MV-41T | MV-61T | MV-81T
Ekmek
hamuru Kanca | Kg (Un) 5 7,5 10 15 20
(% 60 su)
Pizza
(% 40 su) Kanca | Kg (Un) 4 6 8 12 16
Puf béregi Kanca | Kg (Un) 4 6 8 12 16
Kek Kanca | Kg (Un) 5 7,5 10 15 20
Ay ¢oregi Kanca | Kg (Un) 4 6 8 12 16
Yumurta Cirpici Adet 30 45 60 90 120
ll. BAKIM VE TEMIZLIK

= Makinenizi temizlemeye, makine ile isiniz bittikten sonra baslayiniz ve temizligi, makineniz ¢alismaz
durumda iken yapiniz.

=  Temizligi yapmadan 6nce makinenin elektrik baglantisini mutlaka kesiniz.

=  Kazanin iginde kalan malzemeyi tamamen siyirip aliniz.

= Kancanin veya ¢irpicinin 6zellikle altta kalan kisimlarda malzeme kalmadigina emin olunuz.

=  Koruyucu muhafazayi gerekirse temiz bir aparatla, sonra nemli bir bezle temizleyiniz

= Makineyi kesinlikle tazyikli suyla yikamayiniz.

=  Makine ¢alisirken kesinlikle makineyi temizlemeye galismayiniz.

= Kazan ve isleme aparatlari disindaki bélgeleri nemli bir bezle giinliik olarak siliniz.

=  Makinenin arka tarafindaki havalandirma bosluklarini en fazla ayda 1 kere temizleyiniz.

= Makinenizi tekrar ¢alistirmaya, tamamen kuruduktan sonra baslayiniz.

=  Makinenizin kazanini asagi ve yukari yonde hareket ettiren kollarda zamanla zorlanma hissederseniz,
kazan kizak millerini gres yagi ile yaglamaniz gerekecektir. Bunun disinda yapmaniz gereken herhangi
bir bakim islemi yoktur.

Not: Makineniz ¢alisir durumda iken kesinlikle kazani temizlemeye ¢alismayiniz
Makinenizi kesinlikle tazyikli suyla yikamayiniz.
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